Ventajas del hielo ZIEGRA
EISMASCHINEN para productos de triperia

Temperatura ideal de hielo -0,5°C

e Hielo siempre suelto
no se compacta nunca facilitando su manejo.
e Hielo de gran calidad
no demasiado duro, sin cantos cortantes, para
un procesamiento cuidadoso con el producto.

e Enfriamiento rapido y uniforme
como el hielo se queda suelto, se reparte
bien, lo que ayuda en el enfriamiento rapido y
homogéneo del producto.

Automatizacion

e Silos de hielo con dosificacion automatica
Pesaje y dosificacion del hielo por pantalla tactil o
conectado a una PLC.

e Dosificacion del hielo
Transportar y dosificar el hielo donde se necesita.

e Streamlce® (Hielo liquido) de agua salada o de

agua dulce directamente al un carro de transporte
0 en un recipiente, control automatico o manual.
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Made in Germany

e Higiene maxima
gracias al sistema cerrado de alimentacion de o Toas las maquinas

agua y opciones de lavado y desinfeccion. compactas o en split, versién estandar o especial,
e Circuito frigorifico de evaporacion seguro adaptadas a sus necesidades especificas.
circuito de frio de freon sin piezas rotatorias. e Produccién garantizada
e Refrigerantes Naturales: CO2 o Propano produccion garantizada con temperaturas
eficiencia energetica, sostenibilidad y elevadas de ambiente y de agua.
proteccion del medio ambiente. e Garantia de recambios
e Control de calidad permanente ZIEGRA disponibles durante 15 afios, como minimo.

para prolongar la vida Gtil de las maquinas.
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